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§ 1.

Informacje ogdlne

Majgc na wzgledzie potrzeby podejmowania dziatan na rzecz eksponowania talentéw
adeptow nauki zawodu wedliniarz oraz przetwdrca miesa, promocji edukacji zawodowej,
podniesienia prestizu szkolnictwa branzowego oraz rozwoju rzemiosta - Wielkopolska Izba
Rzemieslnicza w Poznaniu, Ogdlnopolski Cech Rzeznikdw - Wedliniarzy - Kucharzy oraz Zespot
Szkoét Przemystu Spozywcezego im. JJ. Sniadeckich w Poznaniu - organizujg Ogdlnopolski

Turn

Ogol

iej Przetworstwa Miesa im. lwony Mossakowskiej.

nopolski Turniej Przetwdrstwa Miesa im. Iwony Mossakowskiej (zwany dalej Turniejem)

jest turniejem zawodowym, tematycznie zwigzanym z wiedzg i umiejetnosciami dotyczgcymi
zawodu wedliniarz oraz przetwodrca miesa.

§ 2.

1.

§ 3.

Podstawa prawna

Ustawa z dnia 7 wrze$nia 1991 roku o systemie oswiaty (tekst jednolity Dz. U. z 2018 .
poz. 1457 z pdin. zm.);

. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 29 stycznia 2002 r.

W sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania konkurséw, turniejow i olimpiad
(Dz.U. 2002 nr 13 poz. 125 z p6ézn. zm.);

. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 10.01.2017 w sprawie egzaminu

czeladniczego, egzaminu mistrzowskiego, egzaminu sprawdzajgcego, przeprowadzanych
przez komisje egzaminacyjne izb rzemieslniczych (Dz.U. 2017r. poz. 89 z pdzn. zm.).

Cele Turnieju

Celem Turnieju jest:

. promowanie talentéw mtodych adeptéw nauki w zawodach wedliniarz oraz przetwdrca

miesa;

. rozbudzanie w mtodziezy zainteresowan zwigzanych z wybranym zawodem, poprzez

mobilizowanie do rywalizacji;
popularyzowanie ksztatcenia zawodowego;

. podniesienie rangi zawodow wedliniarz oraz przetwdrca miesa;
. prezentowanie na najwyzszym poziomie wiedzy i umiejetnosci uczniéw w zawodach

wedliniarz i przetwdrca miesa, w tym umiejetnosci wdrazania nowoczesnych procesow
technologicznych, gwarantujgcych zachowanie wysokiej wartosci odzywczej, smakowej
i estetycznego wyrobu;

. zachecanie mtodziezy do poszukiwania i uczestnictwa w réznych formach doskonalenia

zawodowego;
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§4.

. Organizatorami Turnieju s3g: Wielkopolska Izba Rzemieslnicza w Poznaniu, Ogdlnopolski

§ 5.

. tworzenie przychylnych warunkéw do nawigzywania wspotpracy i wymiany doswiadczen

w $rodowisku: uczniow, mistrzéw szkolgcych, instruktorow praktycznej nauki zawodu,
nauczycieli oraz rzemieslnikéw, szkdt i organizacji rzemiosta;

. uzupetnienie oferty szkolnej o przedsiewziecie motywujgce nauczycieli do podjecia

pracy z uczniem zdolnym.

Organizator Turnieju

Cech Rzeznikéw - Wedliniarzy - Kucharzy oraz Zespot Szkét Przemystu Spozywczego
w Poznaniu.

. Zadaniem Organizatora jest:

a. powotanie Komitetu Gtdwnego Turnieju, dziatajgcego w imieniu Organizatora;

b. sporzadzenie oraz zatwierdzenie regulaminu Turnieju, jak réwniez pozostatej doku-
mentacji;

c. wspieranie Komitetu Gtéwnego Turnieju w biezgcych dziataniach na rzecz przepro-
wadzania Turnieju;

d. nadzér nad dziataniami Komitetu Gtéwnego Turnieju;

e. przyjecie rozliczenia finansowego Turnieju.

. Organizator ma prawo do:

a. odwotania Komitetu Gtdwnego Turnieju, o ile uzna, ze jest on niezdolny do petnienia
swoich funkcji i wykonywania powierzonych mu zadan;

b. anulowania wynikéw Turnieju na wniosek Komitetu Gtéwnego Turnieju, jesli doszto
do naruszenia przepiséw Regulaminu;

c. nawigzywania wspoétpracy z partnerami zewnetrznymi.

Komitet Gtéwnego Turnieju

Komitet Gtownego Turnieju jest powotywany przez Organizatora na roczng kadencje.

. Sktad Komitetu Gtéwnego Turnieju:

a. przewodniczgcy - przedstawiciel Wielkopolskiej 1zby Rzemieslniczej w Poznaniu;

b. zastepcy - przedstawiciel Cechu Rzeznikdow - Wedliniarzy - Kucharzy oraz przedsta-
wiciel ZSPS w Poznaniu;

c. sekretarz - nauczyciel ZSPS w Poznaniu;

d. cztonkowie - przedstawiciele Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikow - Wedliniarzy -
Kucharzy (minimum 3 osoby).

. Siedziba Komitetu Gtéwnego Turnieju oraz miejsce przeprowadzania etapu centralnego

turnieju:

Zespot Szkodt Przemystu Spozywcezego

61-658 Poznan, ul. Warzywna 19

tel. / fax. 061 820-00-91; e-mail: turnieje@zsps.poznan.pl

Dyrektor szkoty - drinz. Zuzanna Szmyt;  Sekretarz - mgr inz. Tomasz Borowy
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4. Zadania Komitetu Gtéwnego Turnieju:

§ 6.

. Turniej obejmuje nastepujgce zadania zwigzane z zawodem wedliniarz oraz przetwdrca

a.
b.
C.

opieka merytoryczna nad organizacjg oraz przebiegiem Turnieju;

poinformowanie o terminach poszczegdlnych etapdw Turnieju;

udostepnienie na stronie internetowe] niezbednych informacji i harmonogramow
dotyczgcych organizacji oraz przeprowadzania Turnieju;

d. prowadzenie dziatan w zakresie promowania Turnieju;
e. przyjmowanie zgtoszen na konkurs;

opracowanie tematéw dla etapu wojewddzkiego oraz ogdlnopolskiego, a takze
przekazanie go komisjom dokonujgcym oceny uczestnikdw na poszczegdlnych
etapach;

przygotowanie surowcow, potproduktéw i stanowisk do przeprowadzenia turnieju
w ZSPS w Poznaniu;

. nadzdr nad prawidtowym przeprowadzeniem etapu szkolnego oraz etapu wojewddz-

kiego;
powotanie Komisji Oceniajacej dla ogdlnopolskiego etapu Turnieju;
przeprowadzenie ogdlnopolskiego etapu Turnieju;

. wykluczanie z Turnieju uczestnikdw naruszajgcych zasady okreslone w niniejszym

Regulaminie;
anulowanie wynikdw Turnieju, jesli doszto do naruszenia zasad i warunkéw okreslo-
nych w niniejszym Regulaminie;

.rozpatrywanie odwotan i formutowanie wnioskéw do KGT;
. przygotowanie rozliczenia finansowego Turnieju.

Zakres Turnieju

miesa:
a. rozbiér, wykrawanie i klasyfikacja mies;

oo o o

o

stosowanie recept wykorzystywanych w produkcji przetwordw miesnych;

dobieranie produktéw do procesu obrdébki miesa;

znajomosc¢ procesow i zabiegdw utrwalajgcych mieso i jego przetwory;

ocena jakosci produktéw;

rozpoznanie surowcow, produktéw, potproduktéw i sprzetu uzywanych w przetwor-
stwie miesa;

przygotowanie stanowiska pracy;

. rozpoznanie, definiowanie i opisywanie proceséw technologicznych obrobki miesa

i jego przetwordw;
przechowywanie miesa i jego przetworow;
znajomosc¢ zasad podawania i ekspozycji przetworow miesnych.
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§7.

1.

Struktura organizacyjna Turnieju

Ogolnopolski Turniej Kucharski przeprowadzany jest w trzech etapach:
a. | etap - szkolny

b. Il etap - wojewddzki

c. lll etap - ogdlnopolski

. Kazdy z trzech etapdw Turnieju ma charakter indywidualny.
. Terminy poszczegdlnych etapow Turnieju podane sg po pierwszym zebraniu

organizacyjnym Komitetu Gtéwnego Turnieju i umieszczone na stronie ZSPS
(www.zsps.poznan.pl)

. Etap szkolny — | etap Turnieju

4.1. Etap szkolny przeprowadzony jest do korica pazdziernika.

4.2. Udziat biorg uczniowie w zawodzie wedliniarz oraz przetwdrca miesa ze szkoty
branzowej | stopnia oraz mfodociani pracownicy zatrudnieni w celu przygotowania
zawodowego w formie nauki zawodu.

4.3. Komisje Szkolne, w sktad ktérych wchodzg instruktorzy praktycznej nauki zawodu
oraz dyrektor szkoty, okreslajg zadania, zgodne z zakresem ujetym w § 6, sposdb
przeprowadzenia i czas na realizacje zadania, sposdb oceny etapu szkolnego.
Zadania majg charakter praktyczny i teoretyczny.

4.4. Komisje Szkolng powotuje dyrektor szkoty.

4.5. Komisja Szkolna wytania najlepszego uczestnika/uczestnikow do Il etapu — woje-
wodzkiego.

4.6. Surowce i potprodukty na etapie szkolnym Turnieju zapewnia szkota.

4.7. Wyniki | etapu - szkolnego podawane sg do wiadomosci uczestnikéw, po zakon-
czeniu prac Komisji Szkolne;.

4.8. Komisja Szkolna sporzgdza protokét z przeprowadzenia | etapu — szkolnego, ktoéry
wraz z listg uczestnikdéw zakwalifikowanych do Il etapu Turnieju, najpdzniej 14 dni
kalendarzowych od zakonczenia etapu szkolnego przesyta do organizatora Il etapu
— wojewoddzkiego. Lista zawiera:

a. sktad Komisji Szkolnej;

b. dane osobowe laureatéw - uczestnikow zakwalifikowanych do Il etapu (imiona,
nazwisko, adres do korespondencji, date urodzenia);

c. dane dotyczace szkoty uczestnika (nazwa placowki, adres, aktualne dane
kontaktowe);

d. dane dotyczgce zaktadu, w ktérym uczestnik pobiera nauke zawodu (nazwa,
adres, aktualne dane kontaktowe);

e. imie i nazwisko instruktora praktycznej nauki zawodu lub nauczyciela, przygoto-
wujgcego uczestnika do udziatu w Turnieju;

f. liczbe uzyskanych punktow;

g. zgode na przetwarzanie danych osobowych, oswiadczenie o zapoznaniu sie
z RODO oraz zgode na wykonywanie zdje¢ i nieodptatne udostepnianie,
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4.10

4.11

podpisane przez uczestnika, a w przypadku osoby niepetnoletniej przez rodzica
lub opiekuna prawnego.
Do Il etapu - wojewddzkiego zakwalifikowani zostajg laureaci eliminacji szkolnych,
ktdrzy uzyskaja co najmniej 60% punktow.
W przypadku, gdy szkota nie ma mozliwosci przeprowadzenia etapu szkolnego,
dopuszczalne jest, aby uczen/uczniowie tej szkoty przystgpit/li do | etapu szkolnego
w innej placowce.
Zakres tematyczny etapu szkolnego powinien by¢ wystarczajgcy do uzyskania oceny
bardzo dobrej na zakonczenie nauki przedmiotéw zawodowych w zawodzie
wedliniarz oraz przetwdrca miesa.

5. Etap wojewddzki — Il etap Turnieju

5.1
5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

Etap wojewddzki przeprowadzany jest do potowy grudnia.

W etapie Il biorg udziat uczestnicy/laureaci, ktérzy zostali wybrani na drodze

eliminacji szkolnych i zakwalifikowani przez Komitet Okregowy Turnieju (Woje-

wodzki).

Zadania na Il etap Turnieju majg charakter praktyczny i teoretyczny, sg zgodne

z zakresem ujetym w § 6pkt.1. niniejszego Regulaminu, a okresla je Komitet

Okregowy.

Surowce oraz potprodukty na Il etap Turnieju zapewnia organizator etapu woje-

waodzkiego.

W sktad Komitetu Okregowego wchodza:

a. przewodniczgcy — przedstawiciel lokalnej izby rzemiesliniczej lub cechu;

b. zastepca — dyrektor szkoty, w ktdrej organizowany jest Il etap - wojewoddzki;

c. sekretarz — osoba oddelegowana przez dyrektora szkoty;

d. cztonkowie — 3 losowo wybranych nauczycieli przedmiotéw zawodowych.

Komitet Okregowy Turnieju najpdzniej na 14 dni kalendarzowych przed terminem

[l etapu Turnieju otrzymajg od Komisji Szkolnych listy uczestnikdéw zakwalifikowanych

do Il etapu Turnieju zawierajgcag dane okreslone w pkt. 4.8.

Komitet Okregowy okresla: zadania, czas na ich realizacje, sposdb przeprowadzenia

etapu wojewoddzkiego oraz kryteria oceny etapu wojewodzkiego.

Komitet Okregowy Turnieju powotuje Komisje Oceniajgcy, w sktad ktérej wchodza:

a. przewodniczgcy - przedstawiciel I1zby Rzemieslniczej lub Cechu;

b. zastepcy - przedstawiciel Cechu, instruktor (1-2 osoby);

c. cztonkowie - przedstawiciel szkoty, losowo wybrany nauczyciel lub instruktor
zawodu.

Komisja Okregowa sporzgdza protokot z eliminacji, ktory przesyta najpdzniej w termi-

nie 14 dni kalendarzowych od zakonczenia etapu Il do Komitetu Gtéwnego Turnieju

wraz z listg zakwalifikowanych uczestnikow. Lista powinna zawierac:

a. sktad Komitetu Okregowego i Komisji Oceniajgcej;

b. dane osobowe laureatéw - zakwalifikowanych uczestnikéw (imiona, nazwisko,
adres do korespondencji, date urodzenia, pesel);
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5.10.

5.11.

5.12.

dane dotyczace szkoty uczestnika (nazwa placowki, adres, aktualne dane konta-
ktowe);

dane dotyczgce zaktadu, w ktérym uczestnik pobiera nauke zawodu (nazwa,
adres, aktualne dane kontaktowe);

imie i nazwisko instruktora praktycznej nauki zawodu lub nauczyciela, przygoto-
wujacego uczestnika do udziatu w Turnieju;

liczbe, uzyskanych w Il etapie Turnieju, punktow;

. zgode na przetwarzanie danych osobowych, o$wiadczenie o zapoznaniu sie
z RODO oraz zgode na wykonywanie zdje¢ i nieodptatne udostepnianie, podpisane
przez uczestnika, a w przypadku osoby niepetnoletniej przez rodzica lub opiekuna
prawnego.

O zakwalifikowaniu do etapu Il decyduje Komitet Gtowny Turnieju biorgc pod

uwage:

a. punktacje;

b. liczbe zgtoszen z uwzglednieniem reprezentacji wojewddztw.

Zakres  tematyczny  etapu  szkolnego  powinien by¢  wystarczajgcy
do uzyskania oceny celujgcej na zakonczenie nauki przedmiotow zawodowych
w zawodzie wedliniarz oraz przetwdrca miesa.

W przypadku matej ilosci zgtoszen Organizator dopuszcza mozliwosc tgczenia i ll
etapu. Laureaci etapu szkolnego bedg w takim przypadku kandydatami do etapu
ogodlnopolskiego.

6. Etap ogdlnopolski— Il etap Turnieju

6.1.

6.2.
6.3.

6.4.

W tym etapie biorg udziat uczestnicy, zakwalifikowani przez Komitet Gtowny
Turnieju, po przejsciu Il etapu — wojewddzkiego Turnieju.
Etap ogdlnopolski Turnieju odbywa sie w marcu w ZSPS w Poznaniu.
W sktad Komisji Oceniajgcej wchodza:
a. przewodniczgcy — przedstawiciel Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikow — Wedli-
niarzy — Kucharzy;
b. zastepca — przedstawiciel Wielkopolskiej 1zby RzemiesIniczej w Poznaniu;
c. zastepca — Dyrektor Zespotu Szkot Przemystu Spozywczego w Poznaniu;
d. sekretarz — nauczyciel przedmiotéw zawodowych z Zespotu Szkdt Przemystu
Spozywczego w Poznaniu;
e. cztonkowie — 3 losowo wybranych nauczycieli przedmiotéw zawodowych.
Etap ogdlnopolski Turnieju dotyczy umiejetnosci praktycznych oraz wiedzy teore-
tycznej zwigzanych z zawodem wedliniarz oraz przetwdrca miesa.
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6.5. Zadania do wykonania na Il etapie Turnieju:

Zadanie

Uwagi

6.5.1. Przygotowanie mies zgodnie z techno-
logig i zasadami obrabiania i przetwarzania

z dekoracja.

6.5.2. Przygotowanie patery wedlin wraz

Zestaw wedlin w plastrach +
warzywa i owoce do dekoracji

6.5.3. Wykonanie pracy konkursowej w po-
staci gotowej do spozycia biatej kietbasy

6 szt. kietbasy o wadze ok.
75 g kazda

6.5.4. Udzielenie odpowiedzi na wylosowane
przez uczestnika pytania dotyczace wiedzy
ogdlnej z zakresu przetworstwa miesa.

Podstawa programowa
ksztatcenia branzowego —
kwalifikacja TG.05

Pytania losowane bedg przez
uczniéw podczas czesci
teoretycznej. Uczen losuje 6
pytan,

a czas na udzielenie
odpowiedzi to 15 sekund

6.6. Czas przewidziany na wykonanie zadan Turnieju wynosi 7 godzin zegarowych.
6.7. Wszystkie prace wykonane i ocenione w ramach lll etapu Turnieju beda prezento-
wane podczas uroczystosci ogtoszenia wynikdéw Turnieju na stole o wymiarach

6.8.

6.9.

1,5m x 0,8m.

Komitet Gtowny Turnieju dla kazdego uczestnika Il etapu Turnieju zapewnia

stanowisko pracy wyposazone w:

ttuczki do miesa;
noze masarskie;
tasaki;
deski;

termometr do pieczenia;

TSm0 a0 T o

sznurek do wigzania potraw;
szpikulce do spinania mies;

Srodki czystosci, reczniki papierowe.

Inny niz w/w sprzet uczestnik zapewnia sobie we wtasnym zakresie.
6.10. Surowce i pétprodukty do wykonania pracy konkursowej zapewnia Organizator.
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6.11.

6.12

Prace wykonane przez uczestnikdw na Il etapie Turnieju bedg oceniane z zasto-
sowaniem ponizszych kryteriow:

1.1.1. Organizacja pracy: 0-10 pkt
- czystos$é stotu oraz sprzetu w czasie pracy 2 pkt

- odpowiedni strdj ucznia, czysty, estetyczny wyglad 2 pkt

- pozostawienie czystego stanowiska po zakonczeniu pracy 2 pkt

- przestrzeganie zasad BHP 2 pkt

- wykonanie catego zadania w czasie 7 godzin 2 pkt
1.1.2. Przygotowanie mies do procesu obrébki: 0-30 pkt
- rozroznienie i klasyfikacja miesa 10 pkt

- ocena miesa pod katem jego przydatnosci produkcyjnej i handlowej | 10 pkt
- znajomos¢ ostonek, przypraw i innych dodatkéow do miesa i jego

przetworéw 10 pkt
1.1.3. Wykonanie potrawy konkursowej: 0-130 pkt
- technika wykonania i poprawnos¢ proceséw technologicznych 50 pkt
- pomystowos$¢ wykonanej pracy 10 pkt
- estetyka wykonanej pracy 10 pkt
- umiejetnos$¢ gospodarowania produktami 30 pkt
- jakos¢ wyrobu:
o kolor wyrobu 10 pkt
o smak wyrobu 10 pkt
o zapach wyrobu 10 pkt
1.1.4. Ekspozycja wyrobu konkursowego: 0-20 pkt
- estetyka 10 pkt
- pomystowosé 10 pkt
1.1.5. Ustna prezentacja wyrobow: 0-50 pkt
- rozrdznienie surowcow oraz opis ich najwazniejszych wtasciwosci 10 pkt
- okreslenie wartosci odzywczej poszczegdlnych produktow 10 pkt
- ocena jakosci surowcow, potproduktow i wyrobdw gotowych 10 pkt

- ocena metod i technik wykorzystanych w czasie wykonania zadania 10 pkt
- wiedza technologiczna (w tym znajomos$¢ GHP, GMP oraz systemu | 10 pkt
HACCP)

1.1.6. Zadania teoretyczne z wiedzy ogélnozawodowe;: 0-60 pkt
- odpowiedZ na 6 zadan zwigzanych z wiedzg ogdlnonarodows
z przetworstwa miesa

tacznie: | 300 pkt

W przypadku uzyskania réwnej ilosci punktéw o miejscu zajetym przez uczestnikow
decydowac bedzie jury — kryterium rozstrzygajgcym bedzie ilos¢ punktdw uzyskana
za ustng prezentacje wyrobow.

Na podstawie wynikéw ogdlnopolskiego etapu Turnieju, Komisja Oceniajgca tworzy
liste wedtug liczby uzyskanych punktéw, a nastepnie Komitet Gtowny Turnieju
wydaje decyzje o uznaniu uczestnikow jako laureatow lub finalistow Turnieju.
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6.13 Wyniki etapu ogélnopolskiego zostang ogtoszone w dniu zakonczenia Turnieju.

Uczestnicy Turnieju

Udziat w Turnieju mogg brac¢ uczniowie ze wszystkich klas szkét branzowych | stopnia,
ksztatcacy sie w zawodzie wedliniarz oraz przetwdrca miesa (751107), zainteresowani
tematykg zwigzang z wyrobem produktéw miesnych oraz mtodociani pracownicy
zatrudnieni w celu przygotowania zawodowego w formie nauki zawodu.

Przystgpienie do udziatu w Turnieju jest dobrowolne.

Aby wzig¢ udziat w Turnieju uczestnik musi:

a. zgtosi¢ w sekretariacie danej szkoty che¢ uczestnictwa w formie pisemnej (formularz
zgtoszeniowy);

b. ztozy¢ o$wiadczenie o zapoznaniu sie z Regulaminem Turnieju;

c. wyrazi¢ zgode na przetwarzanie danych osobowych oraz zgode na wykonywanie
zdjec i ich nieodptatne udostepnianie, podpisane przez ucznia, a w przypadku osoby
niepetnoletniej przez rodzica lub opiekuna prawnego;

d. dostarczy¢ pisemng zgode na udziat w Turnieju od rodzica lub opiekuna prawnego
(w przypadku uczestnikdw niepetnoletnich);

e. posiada¢ aktualne zaswiadczenie od lekarza medycyny pracy oraz badania sanitarno-
epidemiologiczne;

f. posiadac odpowiednig odziez roboczg bez logo firmy oraz stréj na uroczystosé zakon-
czenia Turnieju.

Uczestnicy zobowigzani sg do:

a. przestrzegania zasad zawartych w Regulaminie Turnieju;

b. przestrzegania dat wyznaczonych w terminarzu Turnieju;

c. wykonywania zadan konkursowych wytgcznie samodzielnie wykorzystujac swojg
wiedze i umiejetnosci;

d. informowania Komitetu Gtdwnego Turnieju o wszelkich zastrzezeniach;

e. przestrzegania zasad tolerancji, réwnosci oraz wspotzycia spotecznego.

Uczestnicy majg prawo do:

a. uzyskania petnej informacji na temat zasad organizacyjnych Turnieju na kazdym jego
etapie;

b. uzyskania petnej informacji na temat wynikéw na kazdym etapie Turnieju;

c. ztozenia odwotania, o ktdrym mowa w §9 niniejszego Regulaminu;

d. zapewnienie na koszt organizatora wyzywienia i noclegu na czas trwania lll etapu-
ogolnopolskiego Turnieju, wedtug zasad przedstawionych przez Komitet Gtéwnego
Turnieju.

Jezeli uczestnik nie stawi sie na eliminacje z powoddw losowych (choroba, spdznienie,

termin pokrywajacy sie z terminem innego turnieju lub konkursu czy inny wypadek

losowy), nie przewiduje sie przywrdcenia mu mozliwosci udziatu. Zasada ta dotyczy
kazdego szczebla eliminacji.
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Tryb odwotawczy

Uczestnik, ktory uwaza, ze w trakcie przebiegu konkurencji objetych Turniejem zostaty
naruszone zasady zawarte w niniejszym Regulaminie, ma prawo ztozenia odwotania.
Odwotanie sktada sie do Komitetu Gtéwnego Turnieju w formie pisemnej w terminie
5 dni od zakoriczenia danego etapu Turnieju zawsze do Komitetu Gtownego.

Odwotanie mozna ztozy¢ osobiscie w placéwce wskazanej jako siedziba Komitetu
Gtownego Turnieju lub wystac listem poleconym na adres siedziby Komitetu Gtéwnego
Turnieju, podany w §5 ust.3. W przypadku wystania listem poleconym decyduje data
stempla pocztowego.

Komitet Gtowny Turnieju rozpatruje odwotanie niezwtocznie po jego otrzymaniu, jednak
nie pdézniej niz 14 dni kalendarzowych od daty wptywu.

Po ustaleniu zasadnosci odwotania, Komitet Gtowny Turnieju przesle do uczestnika
decyzje wraz z uzasadnieniem w formie pisemnej na adres wskazany przez uczestnika
w formularzu zgtoszeniowym.

Decyzja Komitetu Gtéwnego Turnieju zapadta w wyniku rozpatrzenia odwotania jest
ostateczna.

§ 10 Uprawnienia i nagrody

1.

Laureatami Turnieju Przetwdrstwa Miesa im. Ilwony Mossakowskiej sg finalisci etapu
ogodlnopolskiego, ktdérzy uzyskali najwyzsze noty punktowe, zajmujac tym samym
od 1 do 6 miejsca w rankingu.

Finalistami Turnieju sg uczestnicy ogdlnopolskiego etapu Turnieju, ktérzy uzyskali
minimum 50% wymaganej punktacji.

Laureaci Turnieju, ktérzy ztozyli w izbie rzemieslniczej wniosek o dopuszczenie do
egzaminu, maja prawo do zwolnienia z czesci praktycznej egzaminu czeladniczego,
uzyskujgc z tej czesci ocene celujgca. (na podstawie Rozporzgdzenia Ministra Edukacji
Narodowej z dnia 10.01.2017 w sprawie egzaminu czeladniczego, egzaminu
mistrzowskiego, egzaminu sprawdzajgcego, przeprowadzanych przez komisje
egzaminacyjne izb rzemiesiniczych - Dz.U. 2017r. poz. 89 z pdzn. zm., §9 pkt. 3-5).
Laureaci i finaliSci Turnieju, ktorzy zdajg egzamin potwierdzajgcy kwalifikacje w
zawodzie w Okregowej Komisji Egzaminacyjnej, sg zwolnieni z czesci pisemnej w/w
egzaminu, uzyskujgc ocene celujacg (na podstawie Ustawy z dnia 7 wrzesnia 1991 roku
o systemie oswiaty - tekst jednolity Dz. U. z 2018 r. poz. 1457 z pdin. zm., rodz.3b
art.44zzze);

Potwierdzeniem uzyskania uprawnien oraz statusu laureata jest zaswiadczenie, ktérego
wzor stanowi zatgcznik do rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia
29 stycznia 2002 r. w sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania konkurséw,
turniejow i olimpiad (Dz. U. Nr 13, poz. 125, z pézn. zm.) oraz zatacznik do Regulaminu.
Potwierdzeniem uzyskania uprawnien do zwolnienia z czesci praktycznej egzaminu
czeladniczego jest zaswiadczenie wystawiane przez Wielkopolskg Izbe Rzemieslniczg
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w Poznaniu, natomiast potwierdzeniem uzyskania uprawnien do zwolnienia z czesci
teoretycznej egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie jest zaswiadczenie
wystawiane przez Zespdt Szkdt Przemystu Spozywczego im. J.J. Sniadeckich w Poznaniu.
Zaswiadczenie o zwolnieniu z czesci praktycznej egzaminu czeladniczego jest wazne
w tym roku, w ktérym zostato wydane.

Zaswiadczenia o zwolnieniu z czesci teoretycznej egzaminu potwierdzajgcego
kwalifikacje w zawodzie sg wazne na okres dwodch lat od daty przystgpienia ucznia do
Turnieju i wystawienia zaswiadczenia przez OKE.

Laureatom Turnieju przystuguja nagrody: nagrody rzeczowe Komitetu Gtownego
Turnieju oraz sponsoréow, dyplomy oraz medale. Nagrody od sponsoréw mogg by¢
przyznane

po uzgodnieniu z Komitetem Gtownym Turnieju.

Prawa do nagrody nie mozna scedowac na osobe trzecia.

Nagrody rzeczowe nie podlegajg wymianie na inng nagrode czy réwnowartosé
w gotowce.

§ 11 Dokumentacja Turnieju

1.

Komitet Gtéwny Turnieju gromadzi dokumentacje Turnieju i przechowuje jg przez okres

2 lat od daty zakoniczenia Turnieju.

Dokumentacje Turnieju stanowia:

a. dokumentacja w sprawie powotania Turnieju;

b. formularze zgtoszeniowe uczestnikéw;

c. zgody na przetwarzanie danych osobowych, oswiadczenia o zapoznaniu sie z RODO
podpisane przez uczestnikdw, a w przypadku ich niepetnoletnosci przez rodzica lub
prawnego opiekuna;

d. zgody uczestnikdbw na przetwarzanie danych osobowych i wykorzystywanie

wizerunku uczestnikdw Turnieju podpisane przez uczestnikow, a w przypadku ich

niepetnoletnosci przez rodzica lub prawnego opiekuna;

prace pisemne uczestnikow;

dokumentacje w sprawie powotania Komitetu Gtéwnego Turnieju;

protokoty z posiedzen Komitetu Gtéwnego Turnieju;

protokoty dokumentujgce przebieg Turnieju;

> @ o

listy uczestnikéw z etapu szkolnego, wojewddzkiego oraz ogdlnopolskiego,
zawierajgce punktacje oraz dane wykazane w § 7 pkt 4.8 oraz § 7 pkt 5.7;
j. gtéwna liste laureatéw Turnieju.

§ 12 Postanowienia koncowe

1.

Decyzje w sprawach nieobjetych powyzszym Regulaminem podejmuje Komitet Gtowny
Turnieju wraz z Organizatorem.
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2. Niniejszy Regulamin bedzie stanowit podstawe do organizacji nastepnych edycji

Turnieju. Zmiany w Regulaminie nie mogg by¢ dokonane w czasie trwania danej edycji.
3. Wszelkie informacje dotyczgce Turnieju a takze niniejszy Regulamin oraz wzory
dokumentéw beda udostepnione na stronie Turnieju pod adresem:
http://www.zsps.poznan.pl/index.php?go=turnieje/turnieje .
4. Realizujgc obowigzek informacyjny wynikajacy z ogdlnego rozporzadzenia o ochronie
danych z dnia 27 kwietnia 2016 r. zwanym dalej RODO, Zespot Szkot Przemystu
Spozywczego w Poznaniu, petnigcy funkcje Organizatora Turnieju informuje, iz:

a.

Administratorem danych osobowych zebranych na potrzeby realizacji Turnieju jest
Zespot Szkot Przemystu Spozywczego w Poznaniu ;

. podanie danych jest dobrowolne, ale niezbedne w celu udziatu w Turnieju;

c. dane osobowe bedg przetwarzane jedynie w celu realizacji i prawidtowego przepro-

wadzenia Turnieju;

. dane osobowe bedg przetwarzane w imieniu administratora danych przez

upowaznionych pracownikdw wytgcznie w celach, o ktérych mowa w lit.c;

dane osobowe bedg przechowywane do odwotania zgody, a takze zgodnie z innymi
powigzanymi przepisami prawa;

kazdy uczestnik posiada prawo dostepu do tresci swoich danych, a w szczegdlnosci
mozliwos¢ ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania, prawo do
przenoszenia danych, prawo do cofniecia zgody w dowolnym momencie bez wptywu
na zgodnosc z prawem przetwarzania;

dane osobowe nie beda udostepniane podmiotom zewnetrznym z wyjgtkiem
przypadkdéw przewidzianych przepisami prawa. W przypadku pozyskania sponsorow
zewnetrznych — fundatoréow nagrdod, dane osobowe mogg by¢ przekazane takim
podmiotom wytgcznie w zakresie i w celu skutecznego przekazania nagréd laureatom
i finalistom,;

podane dane bedg przetwarzane na podstawie (art. 6 ust. 1 lit. a, f RODO)- zgodnie
z trescig ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych, uczestnik ma prawo wniesie-
nia skargi do PUODO (na adres Urzedu Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2,
00 - 193 Warszawa), gdy iz przetwarzanie jego danych osobowych narusza przepisy
ogolnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.
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